
AUSZUG AUS DEN VORSCHRIFTEN ÜBER DIE INTERNATIONALE BEWERTUNG 

VON FLEISCH UND FLEISCHPRODUKTEN UND DIE VERLEIHUNG 

VON QUALITÄTSAUSZEICHNUNGEN AN DER INTERNATIONALEN 

LANDWIRTSCHAFTS- UND NAHRUNGSMITTELMESSE IN GORNJA RADGONA 

______________________________________________________________________________________________________________ 

 

TEILNEHMER AN DER BEWERTUNG 

An der Bewertung können Firmen aus der Fleischindustrie und dem Fleischgewerbe oder ihre rechtlichen Nachfolger teilnehmen. 

Die Teilnehmer sind verpflichtet, die gültigen Rechtsvorschriften (aus dem Herkunftsland) im Zusammenhang mit der Qualität von Fleisch und 

Fleischprodukten zu befolgen. 

 

ANMELDUNG 

Die Produkte für die Bewertung müssen per Anmeldeformular und innerhalb der auf dem Anmeldeformular angegeben Frist angemeldet werden. 

Auf Grund seiner Anmeldung erhält der Anmelder Informationen und Vorschriften über die Auslese der angemeldeten Proben. 

 

ALLGEMEINE TEILNAHMEBEDINGUNGEN 

Um an der Bewertung teilnehmen zu können, müssen die Produkte (Proben) folgende Bedingungen erfüllen: 

- den allgemeinen Bestimmungen und Vorschriften entsprechen; 

- eine vollständige Deklaration besitzen; 

- sie müssen in den eigenen Produktionsanlagen des Teilnehmers hergestellt werden; wenn sie im Betrieb eines anderen Herstellers erzeugt 

wurden, dann unter dem Namen des Bewertungsteilnehmers 

- handelsübliche Ware sein; 

- gleiche Produkte dürfen nicht unter verschiedenen Deklarationen angemeldet werden. 

 

DIE BEWERTUNGSKOMMISSION 

Die Bewertungskommission setzt sich aus Fachleuten nationaler und internationaler Fachinstitute und aus Fachleuten aus der Fleischindustrie und 

dem Fleischgewerbe zusammen. Alle Kommissionsmitglieder sind für sensorische Bewertung spezialisiert. Die Geflügelprodukte und das 

Frischfleisch werden von einer besonderen Bewertungskommission geprüft, die aus Experten zusammengesetzt ist. 

 

QUALITÄTSAUSZEICHNUNGEN 

A - Standardprodukte, B - Neue Produkte, C - Produkte für Gesundheitsbewusste: 

Große Goldmedaille (19.50 - 20.00 Punkte), Goldmedaille (19.00 - 20.00 Punkte), Silbermedaille (18.00 - 18.99 Punkte),  

Bronzemedaille (17.00 - 17.99 Punkte). Die große Goldmedaille kann nur ein Produkt in der jeweiligen Gruppe erhalten (Gruppen von 01 bis 05).  

D - Frischfleisch:  

Goldmedaille für Marktangebot (19.00 - 20.00 Punkte), Silbermedaille für Marktangebot (18.00 - 18.99 Punkte) 
 

BESONDERE AUSZEICHNUNGEN 

Champion der Qualität ist eine besondere Auszeichnung für ein Produkt, das an drei aufeinanderfolgenden Bewertungen die Höchstbewertung, 

die große Goldmedaille oder die Goldmedaille erhalten hat. Bei den Kollektionen der Kategorie D – Frischfleisch, gewinnt den Preis Champion nur 

diejenige Kollektion, die alle drei Jahre identisch geblieben ist – bezüglich des Namens, was die Sorte und Zahl betrifft muss die Kollektion aus gleichen 

Produkten zusammengesetzt sein.  

Die Innovationsauszeichnung ist eine besondere Auszeichnung (Plakette), die einem Produzenten bzw. einer Gruppe von Technologen, in der 

Kategorie neues Produkt (B) für die meisten Auszeichnungen bzw. für die höchste Punktezahl vergeben wird. 

Um diese Anerkennung zu gewinnen, muss der Hersteller mindestens drei prämiierte Produkte mit mindestens einer Goldmedaille haben. 

Die Auszeichnung für Fleischwaren für Gesundheitsbewusste ist eine besondere Auszeichnung (Plakette) für den Produzenten, der in 

dieser Kategorie (C) die meisten Punkte erhalten hat. Um diese Anerkennung zu gewinnen, muss der Hersteller mindestens drei Produkte mit 

Auszeichnung vorweisen, darunter mindestens ein Produkt mit Goldmedaille. 

Die Auszeichnung für Marktangebot von Frischfleisch ist eine besondere Auszeichnung (Plakette) für den Produzenten, der in der 

Kategorie Frischfleisch (D) die meisten Punkte bzw. Auszeichnungen erhalten hat. Um diese Anerkennung zu gewinnen, muss der Hersteller 

mindestens drei Produkte mit Auszeichnung vorweisen, darunter mindestens ein Produkt mit Goldmedaille. 

Die Qualitätsauszeichnung der Landwirtschafts- und Nahrungsmittelmesse: Sonderauszeichnung für das Produkt mit der höchsten 

Bewertung (Durchschnittsnote von mindestens 18,00 Punkten) in der Gruppe der Fleischwaren, für die heuer ein Sonderbewerb ausgeschrieben 

wurde. Der Sonderpreis wird nur dann verliehen, wenn mindestens 5 Produkte in dem Wettbewerb um den Preis bewertet werden. 

(Qualitätsträger – Sonderauszeichnung anlässlich des 60. Jubiläums der Messe AGRA Bedingungen für die Sonderauszeichnung) 

QUALITÄTSTRÄGER: 

1. Die Auszeichnung wird dem Produzenten mit der höchsten Punktzahl für die 15 bestbewerteten Produkte vergeben. 

2. Die 15 bestbewerteten Produkte müssen aus mindestens zwei Kategorien stammen (A, B, C oder D). 

3. Die 15 bestbewerteten Produkte müssen aus mindestens drei Gruppen stammen (01 – 06). 

4. Eines der Muster muss in irgendeiner Kategorie zumindest eine Goldmedaille erhalten. 

Die Punkte werden nach dem folgenden System vergeben: 

 

• Bronzemedaille    1 Punkt 

• Silbermedaille   3 Punkte 

• Goldmedaille   5 Punkte 

• Große Goldmedaille  8 Punkte 

 



Bei gleicher Punktzahl wird der Produzent mit der größeren Anzahl an höheren Auszeichnungen für 15 Proben, die bei der Punktvergabe 

berücksichtigt wurden Qualitätsträger. Wenn das Punktetotal immer noch gleich ist, wird der Produzent Qualitätsträger, der eine größere Anzahl 

an höheren Auszeichnungen für alle an der Qualitätsbewertung bewerteten Produkte hat.   

 

PROMOTION, SCHUTZ UND VERMARKTUNG DER QUALITÄTSAUSZEICHNUNGEN 

Der Produzent darf (laut Vorschriften) die erhaltenen Medaillen oder Qualitätsauszeichnungen auf die Verpackungen der prämierten Produkte 

drucken lassen. Die prämierten Produkte können noch bis zu drei Jahre nach Erhalt der Qualitätsauszeichnungen für den Markt gekennzeichnet 

werden. 

 

BEKANNTGABE DER RESULTATE UND PREISVERLEIHUNG 

Die feierliche Bekanntgabe der Resultate und die Preisverleihung findet während der Internationalen Landwirtschafts- und Nahrungsmittelmesse in 

Gornja Radgona statt. 

 

 

ZUSTELLUNG DER PROBEN FÜR DIE BEWERTUNG 

______________________________________________________________________________________________________________ 

 

Nach Erhalt der Anmeldeformulare informiert der Veranstalter den angemeldeten Teilnehmer über den genauen Termin für die Entgegennahme 

der Proben für die Bewertung. 

Produkte aus der Kategorie D werden vom Teilnehmer am Ort der Bewertung abgegeben. 

 

Der angemeldete Teilnehmer muss die Proben für die Bewertung auf eine Art und Weise zustellen, die für die Bewahrung der Qualität der 

Produkt garantiert. 

 

Die Produkte aus den Kategorien A, C und D müssen regelmäßig produziert und verkauft werden und deshalb mit der originalen 

Verkaufsetikette versehen werden. Produkte aus der Gruppe B, die noch nicht im Handel erhältlich sind, können mit einer weißen Etikette 

ausgestattet werden, auf der alle Angaben über das Produkt stehen müssen. 

Die Produkte müssen eine vollständige Deklaration und eine klare Zubereitungsanleitung haben.  

 

Die Produkte aus ganzen Fleischteilen (Parmaschinken, Trockenschinken, Halsstück, Speck, Pancetta usw.), Würste und Salamis, die das 

Standardgewicht nicht überschreiten, sollten uns im ganzen Stück – nicht durchgeschnitten zugestellt werden! 

 

Bei Produkten, die in einer anderen als der für die normale Vermarktung üblichen Größe hergestellt werden (z. B. große Mortadella, große Einheiten 

von Fleischkonserven in Stücken - semi-permanente Konserven, Fleischkäse in langen Formen usw. ) und die für den Verkauf in kleineren Stücken 

verpackt werden, muss der Hersteller in Anwesenheit eines zugelassenen Probenehmers eine ausreichend große Probe abschneiden, sie angemessen 

verpacken, kennzeichnen und vorschriftsgemäß deklarieren. Für jeden Probenschnitt ist von einem Vertreter der akkreditierten Einrichtung ein 

unterzeichnetes Dokument notwendig, welches zusammen mit dem Bewerbungsformular bei der Bewertung eingereicht wird. 

 

Für die Bewertung sollen folgende Mengen zugestellt werden: 

 

01 Würste 

- Spezial, Pariser,  Gemüse, Schinken, Tiroler,  

ljubljanska, tlačenka, Sülze, Sülze im Darm, 

 Pastete im Darm 

länger als 30 cm, Trockenwürste usw.: 

     Wurstlänge über 30 cm             1 Stk, ganz 

 Wurstlänge unter 30 cm             2-3 Stk, ganz 

 Wurstlänge über 50 cm             1 Stk, geschnitten (nicht kürzer als 30 cm) 

-Mortadella: 

 Wurstmasse bis 4 kg              1 Stk, ganz 

 Wurstmasse über 4 kg             1 Stk, geschnitten (nicht kürzer als 50 cm) 

 

 -Wurst im Ring              1 Stk, ganzer Ring 

 

 -Pastetenwurst              5 Stk (länger als 12 cm), ganze Stücke  

                 8 Stk (kürzer als 12 cm), ganze Stücke 

 -Paarwürste (Wiener Wurst.)            8 Paare oder 16 Einzelstücke 

 

 -Paarwürste (trocken)             5 Paare oder 10 Einzelstücke 

 

 -Salamis              2 Stk (länger als 18 cm) 

                 3 Stk (kürzer als 18 cm) 

     -Aufschnitt                                               7 Stk 

 

 

 

  



02 Trockenfleisch   

-Schinken, Budjola, Bunka, Speck, Pancetta  

                                                                    1 Stk, ungeschnitten (länger als 20 cm) 

                 2 Stk, ungeschnitten (kürzer als 20 cm) 

-Aufschnitt                                                    7 Stk 

 

03 Fleischkonserven 

 -in der Dose                 1 Stk (mehr als 1 kg) 

                  2 Stk (weniger als 1 kg) 

 

 -in der Hülle                1 Stk (länger als 30 cm) 

                  2 Stk (kürzer als 30 cm) 

                  3 Stk (kürzer als 20 cm) 

 

 -im Model                1 Stk (länger als 30 cm) 

                  2 Stk (kürzer als 30 cm) 

 kürzere Proben sind für die Bewertung ungeeignet 

 

 -pasteurisierte Würste              12 Einzelstücke 

        

      -Schinken für Pizza/ Toast                          1 Stk, ganz 

 

      -Aufschnitt                                                7 Stk 

 

04 Dauerkonserven 

 -Aufschnitt                 4 Stk Verpackungseinheiten 

 

 -Fertige Speisen   3 Stk Verpackungseinheiten 

 

 -Würste                 3 Stk Verpackungseinheiten 

 

 -Aufstriche                 7 Stk Verpackungseinheiten 

 

 -Saucen                 3 Stk Verpackungseinheiten 

 

05 Andere Produkte   

     - Kübelfleisch                                               2 Stk, (ganze Pakete oder andere Verpackungen) 

 

    - gekochtes Rindfleisch, Schulter, 

Rippenstück, Schinken, Nacken,  

Hamburger Speck, etc.                                      1 Stk, ganzer, mind. 30 cm 

 

     -Braten, gefüllte Brüste, usw                         1 Stk, ganzer, mind. 20 cm 

                                                                        3 Stk, ganzer, mind. 15 cm 

 Kürzere Proben sind für die Bewertung ungeeignet 

 

    -Fleischkäse                                                 1 Stk, ganzer, mind. 30 cm 

 

    - Gehacktes                                                  3 Packungen 

 

     - panierte Produkte                                      3 Packungen 

 

     -Aufschnitt                                                   7 Stk 

                                                                         

 

06 Rohfleisch                  1 Stk Verkaufsverpackungseinheit (Makrokonfektion) 

                     3-4 Stk Verkaufsverpackungseinheit (Mikrokonfektion) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



PRODUKTE FÜR DIE BEWERTUNG 

______________________________________________________________________________________________________________ 

 

Laut Vorschriften können sich folgende Produktkategorien um die Auszeichnungen bewerben: 

 

A. Standardprodukte 

Fleischwaren der verschiedensten Fleischsorten aus der Standardproduktion und aus dem regulären Verkauf. 

 

B. Neue Produkte 

Fleischwaren, die erstmals nach der letzten Bewertung in Gornja Radgona auf dem Markt erschienen sind und auch solche, die bis zur Bewertung 

noch nicht im Verkauf waren und für die reguläre Produktion bereit sind.  

 

C. Fleischwaren für Gesundheitsbewusste 

Produkte aus allen Gruppen (von 01 bis 05) mit einer besonders deklarierten veränderten Zusammensetzung, um den Prinzipen gesunder 

Ernährung zu entsprechen, die jedoch nicht als Diätprodukte deklariert sind und in der regulären Produktion und im regulären Verkauf erhältlich 

sind.. Dazu gehören Fleischprodukte mit geringerem Fettanteil, mindestens 30% (oder Fett mit einer günstigeren Fettsäurezusammensetzung), mit 

weniger (mindestens 25%) oder keinen herkömmlichen Additiven (z. B. Küchensalzen, Nitrit / Nitratsalzen, Phosphaten ...) oder wenn die Additive 

teilweise oder vollständig durch andere Ersatzstoffe ersetzt werden, die nicht gesundheitsgefährdend oder gesundheitsschädlich sind. In diese 

Kategorie fallen auch Produkte, die von der slowenischen Herzvereinigung mit dem Label "schützt die Gesundheit" ausgezeichnet wurden (bis zu 3 

% Fett, bis zu 20 mg/100 g Cholesterin). Aus der Deklaration muss ihre Zusammensetzung klar ersichtlich sein. Alle Additive müssen nach Art und 

Menge aufgeführt werden. Die Kommission wird auf Grund der Angaben auf der Deklaration oder auf Grund des beigelegten Befundes der 

Laboranalysen eines autorisierten Labors bestimmen, ob das Produkt in diese Gruppe gehört oder nicht. 

 

D. Frisches / rohes Fleisch  

Konfektioniert oder anderweitig bearbeitetes Fleisch; gekühlt oder tiefgekühlt; gewürzt oder mariniert, für die kulinarische Zubereitung 

vorbereitet und für den Detail- und den Grosshandel verpackt.  

Verschiedene Stücke einer Fleischsorte oder Kategorie, die auf eine Art und Weise präsentiert, verpackt oder konserviert werden (mikro- oder 

makrokonfektioniert, gekühlt. tiefgekühlt, mariniert) in mehreren Verpackungseinheiten, können als Kollektion gemeldet werden und werden auch 

so bzw. als eine Probe gewertet.  

 

Produktekategorien A, B und C: 

 

01 Würste 

01.01  Rotwürste, Brühwürste 

01.02  Fleischwürste (Aufschnittwürste) 

01.03  Aspikwürste 

01.04  Pasteten und Aufstriche (Kochwürste) – durch Pasteurisierung konserviert 

01.05  Koch- und Bratwürste- Pasteurisierung 

01.05.01 Wiener Würstchen, Krainer Würste 

01.05.02 Bratwürste, Blutwürste, Bierwürste 

01.06  Rohwürste (trocken), Salamis  

01.06.01 Schnellfermentierte Würste 

01.06.02 Klassische Würste und Salamis 

01.06.03 Würste in Griebenfett  

01.06.04 Streichwürste 

01.07      Aufschnitt 

 

02 Trockenfleisch – Produkte aus ganzen gesalzenen oder entsalzten Fleischstücken, kaltgeräuchertes oder ungeräuchertes Fleisch, das durch 

Trocknung und Reifung ohne vorangehende Erhitzung für den Verzehr bestimmt ist. 

02.01  Trockenschinken, Parmaschinken aus verschiedenen Fleischsorten, ganze Stücke 

02.02  Trockenfleischstücke (vom Schwein, Rind, Wild, Geflügel) 

02.03  Magerspeck (Pancetta) 

02.04  Produkte aus anderen Fleischsorten (Schafsfleisch, Ziegenfleisch, Pferdefleisch) und Fisch 

02.05      Aufschnitt      

 

       

03 Fleischkonserven (pasteurisierte Fleischerzeugnisse, Unterkategorie Fleischkonserven, gemäß Artikel 22 der Verordnung über die Qualität 

von Fleischerzeugnissen und Fleischzubereitungen) 

03.01  Pasteurisierter Schinken oder andere Schweinefleischstücke in Hülle oder in Dosen, oder ohne Hülle (zusätzlich verpackt) 

03.02  Pasteurisiertes Fleisch junger Rinder in Hülle oder in Dosen, oder ohne Hülle (zusätzlich verpackt) 

03.03  Pasteurisierte Geflügelstücke in Hülle oder in Dosen, oder ohne Hülle (zusätzlich verpackt) 

03.04  Pasteurisierte Stücke anderer Fleischsorten in Hülle oder in Dosen, oder ohne Hülle (zusätzlich verpackt) 

03.05  Pasteurisierte Würste und andere Fleischwaren in Dosen, Kunststoff oder Glas abgefüllt 

03.06  Pizzaschinken, Toastschinken oder ähnliche in Hülle gefüllte Produkte aus entsalzten Fleischstücken mit oder ohne  

  Zusatz anderer Lebensmittel 

03.07      Aufschnitt 

 



04 Dauerkonserven 

04.01  Fleischkonserven aus zerhacktem und entsalztem Fleisch 

04.02  Konserven mit fertigen Speisen (Gulasch, Suppen, Vampi, gefüllte Paprika, Sarma, Fleischknödel in Sauce) 

04.03  Würste und andere Fleischwaren in Konserven  

04.04   Aufstriche (Pasteten, Fleischaufstriche, Griebenschmal...) 

04.05  Fleischsaucen 

04.06  Konserven mit Fisch, Muscheln, Krabben, Schildkröten, Schnecken u.ä. 

 

05 Andere Produkte – halbfertige oder fertige Fleischspeisen, die fertig erhitzt wurden (gekühlt oder tiefgekühlt) 

05.01  Kübelfleisch 

05.02   Fleischwaren aus größeren entsalzten (möglicherweise auch geräucherten) Fleischstücken besserer Qualität, Geflügel und Fisch,      die 

einer endgültigen Wärmebehandlung unterzogen wurden und deutlich gekennzeichnet sind, dass sie vor dem Verzehr keine 

Wärmebehandlung benötigen 

05.03  Fleischspeisen aus nicht entsalztem und erhitztem Fleisch  

05.04  Fleischkäse 

05.05  Hackfleisch (Burger, Klöße) 

05.06  Panierte Produkte aus verschiedenen Fleischsorten 

05.07  Fleischsalate  

05.07  Fleischaufstriche (Tatarbeafsteak) 

05.09  Fertiggerichte (Ein-, Zwei- oder Mehrkomponenten-Gerichte),  Fertiggerichte mit Fleisch oder Fleischwaren in 

  Kombination mit verschiedenen Lebensmitteln und Beilagen (Schnitzel mit oder ohne Sauce, Beilagen,  

  Eintopfgerichte, Suppen, Fleischklöße mit Sauce, gefüllte Kohlblätter, Gulasch, Fleischsaucen mit Beilagen...) 

05.10  Andere Produkte (Grieben...) 

5.11        Aufschnitt 

 

Kategorie D – verschiedene Handelsformen von rohem, gekühltem oder gefrorenem Fleisch aller Arten von Schlachttieren, Geflügel, Wild und 

Fisch sowie bestimmter Fleischzubereitungen. 

06.01  Verpacktes Fleisch für den Großverkauf (Makrokonfektion) 

06.02  Einzelhandelszuschnitte von verpacktem Fleisch, Innereien und Fisch (Mikrokonfektion) 

06.03  Hackfleisch, Geformtes Rohfleisch, gewürzt, mariniert, verpackt und küchenfertig (Steaks, Braten, Spieße, Frikadellen, Ćevapčići, 

Bratwürste, Kombinationen verschiedener Fleischarten und -zuschnitte – z. B. gemischtes Grillfleisch …) 

06. 04     Fisch (frische, gekühlte, gefrorene Fischprodukte, panierte Fischstäbchen, geräucherter Lachs, geräucherte Forelle, usw.) 

06. 06     Größere und hochwertigere Teilstücke von gepökeltem (eventuell geräuchertem) Fleisch, die NICHT perfekt gegart wurden und vor 

dem Verzehr gegart werden müssen (geräuchertes Fleisch, geräucherter Hals usw.) 

 

Gornja Radgona, Februar 2026 


